
CUVÉE ORDINAIRE  FLASKA GLAS GLAS 
   12 cl 5 cl 
  
 
sa BILLECART-SALMON ‘BRUT RÉSERVE’ 655 125 50 
35 pinot noir, 30 pinot meunier, 35 chardonnay 
Mareuil-sur-Aÿ  
 
sa MUMM ‘CORDON ROUGE’ 745 140 60 
45 pinot noir, 25 pinot meunier, 30 chardonnay     
Reims    
 
sa DEUTZ ‘BRUT CLASSIC’ 745 140 60   
38 pinot noir, 32 pinot meunier, 30 chardonnay 
Aÿ 
 
sa POL ROGER ‘BRUT RÉSERVE’  765 145 60  
35 pinot noir, 30 pinot meunier, 35 chardonnay      
Epernay 
 
sa LOUIS ROEDERER 'BRUT PREMIER'  790 150 60  
40 pinot noir, 20 pinot meunier, 40 chardonnay  
Reims 
 
sa AYALA ‘ZÉRO DOSAGE’ 790 150 65  
45 pinot noir, 20 pinot meunier, 35 chardonnay     
Aÿ    
 
sa HENRIOT ’SOUVERAIN BRUT’ 820 155 65 
55 pinot noir, 45 chardonnay 
Reims 
 
sa PERRIER-JOUËT ’GRAND BRUT’ 860 160 65  
35 pinot noir, 40 pinot meunier, 25 chardonnay      
Epernay     
 
sa BOLLINGER ‘SPECIAL CUVÉE BRUT’ 955  180 75  
60 pinot noir, 15 pinot meunier, 25 chardonnay     
Aÿ    
 
sa GEORGES LAVAL ‘CUMIÈRES 1ER CRU’          1080  
25 pinot noir, 25 pinot meunier, 50 chardonnay 
Cumières 
 
 



BLANC DE BLANCS FLASKA GLAS GLAS  
  12 cl 5 cl 
 
   
sa PIERRE PETERS ‘CUVÉE RÉSERVE’ SPECIALPRIS I BAREN                                  
100 chardonnay 
Mesnil-sur-Oger 
 
sa DIEBOLT-VALLOIS ‘BLANC DE BLANCS’ 720  
100 chardonnay    
Cramant 
 
sa AGRAPART ‘LES 7 CRUS’                                                                     660   125                 55 
100 chardonnay 
Avize 
 
sa AGRAPART ‘LES TERROIRS’                                                                     745   140                 60 
100 chardonnay 
Avize  
 
sa LARMANDIER-BERNIER `TERRE DE VERTUS´                                      SPECIALPRIS I BAREN  
100 chardonnay    
Vertus        
 
sa DIEBOLT-VALLOIS  `PRESTIGE´ 840 160 65 
100 chardonnay    
Cramant 
 
sa BÉRÈCHE ET FILS ’LES BEAUX REGARDS’  860 160 70 
100 chardonnay 
Craon de Ludes 
 
sa HENRIOT ’BLANC SOUVERAIN PUR CHARDONNAY’ 920 175 70  
100 chardonnay 
Reims 
 
sa ULYSSE COLLIN ‘BLANC DE BLANCS’ 930 175 75 
100 chardonnay 
Congy 

  



BLANC DE BLANCS 
VINTAGE FLASKA GLAS GLAS  
  12 cl 5 cl 
 
 
1998 BILLECART-SALMON ‘BLANC DE BLANCS’ SPECIALPRIS I BAREN 
100 chardonnay 
Mareuil-sur-Aÿ 
 
1999 POL ROGER ‘BLANC DE BLANCS’ 1100 210 90  
100 chardonnay   
Epernay    
 
2002 GUY CHARLEMAGNE ‘MESNILLÉSIME’     SPECIALPRIS I BAREN 
100 chardonnay 
Mesnil-sur-Oger 
 
2004 AGRAPART ‘MINÉRAL’                                                                     930   175                  75 
100 chardonnay 
Avize 
 
2004 AGRAPART ‘AVIZOISE’                                                                     1240  235                  100 
100 chardonnay 
Avize 
 
2005 LÉCLAPART ’AMATEUR’                                                                      970            185                  75 
100 chardonnay 
Trépail 
 
2005 LÉCLAPART ’L’ARTISTE’                                                                    1345           
100 chardonnay 
Trépail 
    
 

  



BLANC DE NOIRS FLASKA GLAS GLAS 
  12 cl  5 cl 
 
 
sa ANDRÉ CLOUET ’SILVER BRUT’ 635 120 50  
100 pinot noir 
Bouzy 
 
sa INFLORESCENCE CÉDRIC BOUCHARD ’VAL VILAINE’ 885 165 70 
100 pinot noir 
Celles-sur-Ource 
 
sa JERÔME PRÉVOSTE ‘LA CLOSERIE, LES BÉGUINES’ 1080 205 85 
100 pinot meunier 
Gueux 
 
2002 de MERIC ’CUVÉE RENÉ SOUS BOIS’    1 265    
100 pinot meunier 
Aÿ 
 
 

 
SPÉCIAL CLUB FLASKA GLAS GLAS 
  12 cl 5 cl 
 
 
1999 GRONGNET 'SPÉCIAL CLUB' 820  
60 pinot noir, 40 chardonnay 
Etoges 
 
2002 MARGAINE 'SPÉCIAL CLUB' 810 155 65  
100 chardonnay 
Villers-Marmery 
 
2002 NOMINÉ-RENARD 'SPÉCIAL CLUB' 810 155 65  
20 pinot noir, 80 chardonnay 
Villevenard 
 
 

 
  



VINTAGE CUVÉE FLASKA GLAS GLAS 
  12 cl 5 cl 
 
 
1998 BILLECART-SALMON ‘CUVÉE NICOLAS FRANCOIS’                 SPECIALPRIS I BAREN 
pinot noir, 35 chardonnay 
Mareuil-sur-Aÿ 
 
1999 QUENARDEL et FILS  820    
`FAUCOMPREZ GRAND VINTAGE GC´  
80 pinot noir, 20 chardonnay 
Verzenay 
 
1999 GOSSET ’BRUT GRAND MILLÉSIME’          SPECIALPRIS I BAREN 
44 pinot noir, 56 chardonnay 
Aÿ 
 
2000 JACQUESSON ’MILLÉSIME BRUT’          1350  
50 pinot noir , 50 chardonnay  
Dizy 
 
2004 DEUTZ ‘BRUT MILLÉSIMÉ’ 1 055 200 85   
52 pinot noir, 8 pinot meunier, 40 chardonnay 
Aÿ 
 
 
 

  



PRÉSTIGE CUVÉE FLASKA GLAS GLAS 
 
  
sa BÉRÈCHE ET FILS ’REFLET D’ANTAN’  1080 205 85 
33 pinot noir, 33 pinot meunier, 34 chardonnay 
Craon de Ludes 
 
1995 HENRIOT ’CUVÉE DES ENCHANTELEURS’ 1670 
48 pinot noir, 52 chardonnay 
Reims 
 
1996 de SAINT GALL  ’ORPALE’ 1460 
100 chardonnay 
Avize 
    
1997 BOLLINGER ’R.D.’ 2 650    
65 pinot noir, 35 chardonnay     
Aÿ 
 
1998 DEUTZ ’CUVÉE WILLIAM DEUTZ’ 1305 
55 pinot noir, 10 pinot meunier, 35 chardonnay 
Aÿ 
 
1998 POL ROGER ’SIR WINSTON CHURCHILL’ 1 650    
assemblage secret   
Epernay 
 
1998 MUMM ‘CUVÉE RENÉ LALOU’ 1 950    
50 pinot noir, 50 chardonnay     
Reims 
 
1999 PERRIER-JOUËT ’BELLE EPOQUE'  1 950     
45 pinot noir, 5 pinot meunier, 50 chardonnay   
Epernay    
 
2002 LOUIS ROEDERER ’CRISTAL’ 3 190    
55 pinot noir, 45 chardonnay 
Reims 
 
2004 LÉCLAPART ’L’APÔTRE’                                                                    1445                         
100 chardonnay 
Trépail 
 
2004 AGRAPART ‘VÉNUS’                                                                   1445 
100 chardonnay 
Avize 
 



CUVÉE ROSÉ FLASKA GLAS GLAS 
  12 cl 5 cl 
 
 
sa ANDRÉ CLOUET ’ROSÉ’ 740 130 55  
100 pinot noir 
Bouzy 
 
sa MUMM ‘CORDON ROUGE ROSÉ’  860 160 70  
60 pinot noir, 18 pinot meunier, 22 chardonnay   
Reims 
 
sa BOLLINGER ’ROSÉ’ 1 450 250 120  
70 pinot noir, 10 pinot meunier, 20 chardonnay      
Aÿ 
 
 
 

 
VINTAGE ROSÉ FLASKA GLAS GLAS 
  12 cl 5 cl 
 
 
2000 POL ROGER ’VINTAGE ROSÉ'  1 100   
66 pinot noir, 34 chardonnay   
Epernay 
 
2000 BILLECART-SALMON ‘CUVÉE ELISABETH’   SPECIALPRIS I BAREN 
50 pinot noir, 50 chardonnay 
Mareuil-sur-Aÿ  
 
2003 DEUTZ ‘VINTAGE ROSÉ’ 1 100    
60 pinot noir, 10 pinot meunier, 30 chardonnay 
Aÿ 
    
 
 

 
SWEET BUBBLES FLASKA GLAS GLAS 
  12 cl 5 cl 
   
    
sa LOUIS ROEDERER 'CARTE BLANCHE DEMI-SEC'  790   
40 pinot noir, 20 pinot meunier, 40 chardonnay  
Reims 

 
 
 
  



DRUVORNATHEGRAPESLESCÉPAGES 
 

PINOTNOIR 
Pinot Noir är som den ohängde tonåringen som ger sina föräldrar grå hårstrån i förtid, men som vid få väl 
valda tillfällen, när den lägger manken till, bevisar att den har ett genis hjärnkapacitet. Pinot Noir ger viner 
med köttig kropp och en doft som påminner om röda äpplen, jordgubbar, järn och blod. Aromen liknar den 
hos röd Bourgogne. Ger ett generöst vin med kraft, som tål att lagras. Dominerar i områdena Montagne de 
Reims och l'Aube. I Montagne de Reims odlas mestadels Pinot Noir på de nordliga till nordostliga 
slutningarna. Druvorna är mycket smakrika och dessutom mycket tanninrika, vilket gör dem oerhört viktiga 
när vinmakaren skall få bra struktur på sin cuvée. Områdets toppdruvor kommer bland annat från grand cru-
byarna Bouzy och Verzenay. 
 
 
 

PINOTMEUNIER 
Pinot Meunier, som ofta orättvist anses som den sämre av de tre, har den mest speciella karaktären, med 
toner av svamp, exotiska frukter, karamell eller rått kött(!). Den används ofta i standardchampagner för att 
ge ett mjukare och mer snabbmognande vin. En blå druva med vit saft som ger mjukhet, rondör och 
fruktighet till vinet. Växer främst i La Vallée de la Marne. De bästa vingårdarna hittar man kring Grand 
Cru-byn Aÿ. 
 
 
 

CHARDONNAY 
’Den är Madonna, Prinsessan Diana och Jerry Hall, alla dessa roller på en och samma gång’. Detta är en 
träffande beskrivning som en engelsk kollega uttryckte det för inte allt för länge sedan. Uppskattad av de 
flesta vinälskare runt om i världen. Den har tillräckligt med egenskaper för att vara distinkt, men inte 
tillräckligt för att vara offensiv. Däremot kombinerar den väl terroiren och det nya ekfatets smaker. 
Förnämlig vit druva som dominerar i Côte des Blancs och ger vinet finess, friskhet och elegans. 
Chardonnay har en mycket elegant struktur och en doft som ofta påminner om valnötter, nougat, rostat bröd 
och anklever. Viner producerade på Chardonnay från Côte des Blancs är friska, eleganta och strama med 
härlig smak av päron, mineral och nötter. Områdets bästa vingårdar hittar man mellan grand cru-byarna 
Avize, Cramant och le Mesnil-sur-Oger. Utanför dessa områden talar man också om Sézanne, ett mindre 
område ca 30 km söder om Vallée de la Marne och Aube, ett större område 90 km sydöst om 
huvudområdena. En sommar utan knastertorr blanc de blancs från en topp-producent är ingen sommar!  
 
 
 

THEOTHERS 
Följande druvsorter är också tillåtna i framställningen av Champgne; Arbanne, Petit Meslier, Gamay, 
Fromenteau & Pinot Blanc. Dessa är visserligen förbjudna att nyplantera, men får användas om man har 
gamla vinstockar av dessa typer som fortfarande ger frukt.  



LITENCHAMPAGNEORDLISTA 
 
 
 
bilimnita quadrata  Tjock kritgrund som drar åt sig fuktighet och håller värmen under 

natten efter att ha värmts upp av solen under dagen. Kritgrunden förser 
också vinrankorna med nödvändiga mineraler. 

 
cépage  Druvsort. 
 
chai  Lagerhus för viner, vanligtvis på fat, över eller under jord. 
 
clos  Inhägnad vingård (ibland har inhägnaden förstörts av tiden, men 

vingården behåller ändå sitt namn). 
 
côte  Sluttning. 
 
cru  "Växtplats" (indikerar vingård, distrikt eller by av specifik typ och 

vanligtvis hög kvalitet). 
 
la cuvée  Det stilla vinet från olika växtplatser, druvsorter och årgångar blandas 

normalt till "la cuvée". Varje champagnehus har sin egen stil och 
därmed sitt eget hemliga recept för blandningen, och den största delen 
av skörden årgångsbetecknas inte.  

 
liqueur de tirage  När "la cuvée" är blandad tillsätter man lite rörsocker och jäst - "liqueur 

de tirage" - och vinet fylls på flaskor som förses med kapsyl och får 
ligga "sur lattes" i champagnehusens svala källare nere i kritbrotten i 
minst tolv månader.  

 
prise de mousse  Sockret och jästen bildar kolsyra och vinet blir mousserande.  
 
depôt  Jästfällning. 
 
pupîtres  För att kunna avlägsna fällningen placerar man flaskorna i speciella 

träställningar, "pupîtres".  
 
degorgeringen   I ställningarna vrids flaskorna upprepade gånger, "remuage", och vänds 

med halsen nedåt, "sur pointe", så att fällningen till slut samlas vid 
kapsylen. Vinet är nu färdigt att genomgå den så kallade degorgeringen 
då flaskans hals doppas i ett köldbad som är minst -18 grader. 
Fällningen bildar då en ispropp i flaskan. Kapsylen tas av och 
isproppen med fällningen kan skjutas ut ur flaskan.  

 
liqueur de dosage  Det är en blandning av champagne och socker som ger vinet sötma.  
 
manipulant  Druvodlare som också gör vin av dessa druvor (särskilt i Champagne). 
 
muselet   Stålgrimman över korken, som håller emot trycket.  
 
négociant  Vinhandlare som köper vinet och lagrar det före försäljning. 
 
propriétaire  Vingårdsägare. 
 
récoltant  Den som skördat druvan. 
 
vendange  Årgång/skörd. 
 
vignoble  Vingård. 
 


